
СМЁРРЁБРОД С СЕЛЬДЬЮ

Датский бутерброд с сельдью, печёным 
картофелем, нежным муссом из баклажан,  
перепелиным яйцом и красным луком 

359

меню/menu
/appet izers

(100 г)Herring smørrebrød

СМЁРРЁБРОД С ГРУШЕЙ
И СВЕКОЛЬНЫМ ХУМУСОМ

Датский бутерброд на зерновом хлебе
с маринованной грушей и пикантным
муссом из сыра с голубой плесенью 

359

(100 г)Pear & beet smørrebrød

БРУСКЕТТА С РОСТБИФОМ
И ОРЕХОВЫМ СОУСОМ

Пряный ростбиф на хрустящем тосте
с руколой, кинзой и ореховым соусом
в азиатском стиле с кунжутом

589

(100 г)Roastbeef bruschetta

АССОРТИ ВЯЛЕНОГО МЯСА 

Ассорти вяленого мяса, оливки, дипы
из муссов, луковые крекеры 

1399
(280 г)Meet plate with dips

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

БОКСТИ С БЕКОНОМ

Ирландский картофельный драник
с хрустящим беконом и глазуньей.
Подаём с деревенской сметаной
и зеленым луком 

399

/warm snacks

(170/30 г)Bacon boxty

ЛУКОВЫЕ КОЛЬЦА

Луковые кольца в панировке, обжаренные
во фритюре. Подаём с соусом барбекю

379
(120/30 г)Onion rings

ГРЕНКИ С СОУСОМ АЙОЛИ 359
(120/30/30 г)

Rye bread croutons with Aioli sauce

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ
В ПРЯНОМ МАСЛЕ

Креветки, обжаренные в пряном масле
с белым вином, лимонным соком, чили, 
чесноком, томатами черри и тимьяном 

849

(150/20 г)Meet plate with dips

-  С  СЫРОМ
- С ЧЕСНОКОМ
- С ЧЕСНОКОМ И СЫРОМ

(120/10/30 г)

(120/30/10/30 г)

Cheese \ Garlic \ Garlic & cheese

ЖАРЕНЫЙ СЫР 

Идеально к пенному  

379
(70 г)Grilled cheese

СЫРНЫЕ МЕДАЛЬОНЫ 

Жареная моцарелла в легкой панировке с 
ягодным соусом  

449
(140/30 г)Cheese medallions

СВИНЫЕ УШКИ 

Острые свиные ушки с чили, красным 
луком и кинзой заправленные соевым 
соусом и кунжутным маслом  

359
(100 г)Pork ears

ДЖЕРКИ  

Пряные чипсы из говядины. Подаём с 
кайенским перцем. Идеально к пиву  

549
(50г)Meet jerky

КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ

Запечённые куриные крылья в глазировке 
из острого томатного соуса с соусом Дор 
Блю и крутье из моркови и сельдерея

689
(220/100/40/20 г)Chicken wings

ХУЛИГАНСКИЕ КРЕВЕТКИ

Креветки-фри в хрустящей панировке с 
ореховым и укропным соусами

689
(80/20/20 г)O’Hooli prawns 

СЫРНЫЕ ШАРИКИ

Панированные шарики из молодого сыра 
с халапеньо, обжаренные до хрустящей 
корочки. Подаём с ягодным соусом

469
(200/30 г)Cheese balls 

ПРЯНЫЕ БАКЛАЖАНЫ
С СОУСОМ СВИТ-ЧИЛИ

Обжаренные баклажаны  в пряной 
панировке с соусом свит-чили

399

(150/30 г)
Spicy eggplant with sweet 
chili sauce 



С У П Ы /soups

БОРЩ ЛЕНИНГРАДСКИЙ

Борщ с фасолью. Подаём со сметаной
и соленым салом на зерновом хлебе

599
(370/50/30 г)Borscht

ИРЛАНДСКИЙ КРЕМ-СУП
С МОРЕПРОДУКТАМИ

Крем-суп из картофеля и лука-порея
с морепродуктами 

599

(350 г)Cream-soup with seafood

С Т Е Й К И /steaks

СТЕЙК “КЛАССИКА”

Подаём с сырным муссом, свежим 
микс-салатом, вялеными томатами,
картофелем стоун и винным соусом

2499
(150/150/30 г)Classic steak

СТЕЙК ПЕРЕЧНЫЙ

Подаём с муссом Дор Блю, свежим 
микс-салатом, вялеными томатами,
картофелем стоун и перечным соусом

2499
(150/150/30 г)Pepper steak

СТЕЙК МАЧЕТЕ

Подаём с печёными овощами, крем 
бальзамиком и соусом “Чимичурри"

1899
(150/150/30 г)Machete steak

меню/menu

С А Л АТ Ы  И  Х О Л О Д Н Ы Е
З А К У С К И
ФОРЕЛЬ ГРАВЛАКС

Форель посола Гравлакс со свёклой,
зелёным салатом, авокадо и сырным
спредом

799

/sa lads

(250/20 г)Gravlax trout

САЛАТ С РОСТБИФОМ
И ПЕЧЁНОЙ СВЕКЛОЙ

Салат с ростбифом, печёной свёклой, 
грецкими орехами, молодым сыром и 
брусничным соусом

849

(250 г)Roastbeef and beet salad

CАЛАТ С ЛОСОСЕМ
ГРАВЛАКС

Зелёный салат с томатами черри, 
красным луком, форелью посола
Гравлакс и пшеничными гренками

729

(240 г)Gravlax salmon salad

СЕЛЁДОЧКА

Сельдь с печеным картофелем
и маринованным красным луком  

489
(80/100/50/30 г)Herring

ИРЛАНДСКИЙ СУП-ГУЛЯШ
С ГОВЯДИНОЙ

Густой мясной суп с говядиной, паприкой, 
зеленой фасолью. Подаём с красным луком, 
кинзой и зеленым луком 

599

(350 г)Irish Beef Goulash Soup

УХА С ФОРЕЛЬЮ

Легкая рыбная похлебка с форелью, 
картофелем стоун, томатным конкасе и 
перловой крупой 

599
(350 г)Trout Fish Soup

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ

Тар-тар из говяжьей вырезки с красным 
луком и корнишонами. Подаём с 
чиабаттой, перепелиным яйцом и сыром 
пармезан  

799
(150 г)Beef tartare

САЛАТ ДУБЛИНСКИЙ

Салат с подкопчённой курой, солёными 
огурцами, луком порей, паприкой  и 
картофелем пай   

589
(320 г)Dublin salad

ТЁПЛЫЙ САЛАТ
“АЙРИШ-ВИЛЛАДЖ”

Нежный говяжий язык, битые огурцы, салат 
айсберг, картофель айдахо в заправке 
“Французский дрессинг”   

659

(200 г)Warm Irish Village Salad

СТЕЙК СТРИПЛОЙН

Стейк из тонкого края говядины, с кукурузой 
гриль, обжаренного чили-перца, сырным 
спредом и соусом Дор Блю

2999
(150/140/15/30 г)Machete steak



меню/menu
В Т О Р Ы Е  Б Л Ю Д А

МИДИИ В БЕЛОМ ВИНЕ

Беломорские  мидии, томлёные в белом
вине с томатами, пряными травами
и чесноком. Подаём с чесночным багетом

839

/ma in  d ishes

(290 г)Mussels in white wine

БЕЛОРЫБИЦА В ПРЯНОМ
СОУСЕ

Запечённая белая рыба на подушке
из пекинской капусты и грибов шимеджи
в соусе “Ред-карри” на кокосовом молоке.
Подаём с жасминовым рисом

879
(200/100 г)

White fish with scipy sauce

СТЕЙК ИЗ ФОРЕЛИ

Подаём со свежим микс-салатом,
вялеными томатами и печёным
картофелем с укропным соусом

999
(280 г)Trout steak

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ

Медальоны из вырезки говядины
с грибным соусом и овощным орзотто

999
(260 г)Beef medallions

ЧАМПИ С ТОМЛЁНОЙ
ГОВЯДИНОЙ

Чампи - толчёный картофель с зелёным 
луком и чесноком, с томлёной в винном 
соусе грудинкой и нежным муссом
из баклажан 

889

(230 г)Beef champy

ЖАРЕНЫЙ ЦЫПЛЁНОК

Половинка цыпленка, обжаренного
на гриле. Подаем с битыми огурцами
и острым томатным соусом

889
Roasted chicken

АЙРИШ КОДДЛ

Традиционное ирландское блюдо
с острой колбаской и тушёными овощами. 
Подаём с зеленью, чиабаттой и песто

599
(350 г)Irish Coddle

(≈ 250/100/30 г)

СТЕЙК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ

Стейк из свиной шеи, обжаренный на гриле, 
глазированный в соусе барбекю, подаём с 
маринованным красным луком, соусом сальса и 
картофелем айдахо

799
(150/150/50 г)Pork neck Steak

СВИНАЯ КОРЕЙКА
НА КОСТИ

Свиная корейка обжаренная на сливочном 
масле с тимьяном и чесноком. Подаём с 
овощным салатом, обжаренным картофелем 
стоун и чесночным айоли

889

(150/100/100/30 г)Pork loin on the bone

БЕФСТРОГАНОВ

Хулиганский бефстроганов из говядины 
с картофельным пюре, корнишонами и 
хрустящим луком фри

779
(200/150/15/15г)Beef Stroganoff

ИРЛАНДСКАЯ ЛЕПЁШКА
С КУРИЦЕЙ И ГРИБАМИ

Ирландская картофельная лепёшка со 
сливочным жюльеном с курицей и грибами. 
Подаём с деревенской сметаной и перьями 
зеленого лука

599

(400/30г)
Irish flatbread with chicken 
and mushrooms

ИРЛАНДСКАЯ ЛЕПЁШКА
С ГОВЯДИНОЙ И ОВОЩАМИ

Ирландская картофельная лепёшка со 
сливочным жюльеном, говядиной и овощами. 
Подаём с деревенской сметаной и перьями 
зеленого лука

779

(400/30г)
IIrish flatbread with beef and 
vegetables

СВИНЫЕ РЁБРА
С СОУСОМ BBQ

Пряные запечённые свиные рёбра с соусом 
барбекю. Подаём с печёным картофелем 
стоун и кукурузой гриль 

999

(300/150/50/30г)Pork ribs with BBQ sauce



С Т Р И Т- Ф УД /street-food

СЭНДВИЧ С РОСТБИФОМ

Сэндвич с обжареным беконом, ростбифом, 
чили и красным луком с горчицей и соусом 
барбекю. Подаём с картофелем айдахо 

499
(300/100 г)Roastbeef sandwich

БОЛЬШОЙ БУРГЕР
С БРИСКЕТОМ

Подкопчённая говяжья грудинка, карамельный 
лук, халапеньо, луковые кольца, чеддер
и моцарелла на булочке бриошь. Подаём с 
картофелем айдахо и острым томатным соусом 

829

(300/150/30 г)Big burger with brisket

Д Е С Е Р Т Ы /desserts

Тёплый ирландский пирог с яблоками
и шариком мороженного

(130 г)Apple crumble

КРЕМ-БРЮЛЕ 
С ШОКОЛАДНЫМ СТАУТОМ

Шоколадный крем-брюле с двойным 
шоколадным стаутом и ягодным соусом 

399

(100 г)Creme brulee with chocolate stout

ИРЛАНДСКИЙ КРЭМБЛ
С ЯБЛОКОМ

399

меню/menu

ЧИЗБУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ

Говяжья котлета, свежие томаты , салат 
айсберг , хрустящие корнишоны, сыр 
чеддер ,горчичный соус на булочке 
бриошь. .Подаём с картофелем фри и 
горчичным соусом 

829
(300/100/30 г)Cheeseburger with beef

ЧИЛИ КОН-КАРНЕ

Классический острый чили, с домашним 
фаршем, фасолью и овощами в томатном 
соусе. Подаём с чипсами начос и сырным 
соусом 

499
(230/40/30 г)Chile con carne

С О У С Ы /sauces

ГА Р Н И Р Ы /side d ishes

БИТЫЕ ОГУРЦЫ 219
Big burger with brisket (100 г)

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 219
French fries (200 г)

КАРТОФЕЛЬ АЙДАХО 219
Potato slices (200 г)

Д И П Ы  И  Д О Б А В К И
/supp lements

МУСС ДОР БЛЮ 219
Mousse door blue (30 г)

МУСС ИЗ БАКЛАЖАН 219
Eggplant mousse (30 г)

СВЕКОЛЬНЫЙ ХУМУС 219
Beetroot hummus (30 г)

КРЕКЕРЫ 219
Crackers (40 г)

СЫРНЫЙ/АЙОЛИ/BBQ/
ГОРЧИЧНЫЙ/ОСТРЫЙ 
КЕТЧУП/ШРИРАЧА/ЯГОДНЫЙ

99

(30 г)

Х Л Е Б /bread

1/4 ЧИАБАТТЫ
1/4 of a ciabatta (30 г)

99

ХЛЕБ “БУРЖЕ”
Grain bread (30 г)

99


